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\Vorspeisen

Gemsterrine im Rohschinkenmantel

b=

Wildkraftbriihe mit Cognac und Gemsfleisch

*kKk

Wildentensugo mit Pastinaken Pliree

b

Gemskutteln Brunnen mit Kasespanen

Hauptgerichte

Gebratene Wildentenbrust auf Zwetschgenkompott
Kartoffelstock Herbstgemuise

Gemspfeffer Brunnen mit Apfelschnitz,
Preiselbeeren Gebratene Spétzli

*kk

Kurz gebratenes Gemsgulasch Stroganow
Preiselbeer-Birne Gebratene Spétzli
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Gebratenes Rehgigotteil auf Pilzsauce
Gebratene Spatzli Herbstgemuise

Kk

Gebratenes Rehriickenfilet auf Pilzsauce
Gebratene Spatzli Herbstgemuise
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Portion Rotkraut mit Marroni

*kk

Unser Wein zum Wild Einzelflaschen

Didier Joris Chamoson
Syrah Barrique Syrah Ophiuchus 2000 / 2001

Joe Pfister Vini Castelrotto
Chambourcin Castelrotto 2009

Cantina Monti Sergio Monti Cademario
Merlot Barrique Rovere 2000 /2001

Nauer Weine Bremgarten

Assemblage Barrique Vinobile d’Argovie Cuvee 2007
Pinot Noir, Diolinoir,Malbec
Cabernet Sauvignon, Merlot
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