Das Menu

Vorspeise

Waadtlander Saucisson auf Lauchgemiise
und / oder

Bisque Krustensuppe mit gebratener Garnele
und / oder
Gebratene Foie gras Canard auf Pastinakeplirree
Blanc de Noir Hasler Twann 1dl

skeksk
Hauptgericht
Suure Mocke u Hardopfustock
oder
Ammitaler Gitzi im Anke im Ofen gebraten
oder

Gebratenes Bachforellenfilet auf Gemusesalat
Tagerfelden Zweigelt Barrique Nauer Weine 1 dl

% ok ok
Kaése / Dessert

Kiseteller mit hausgemachtem Birnenbrot

Portwine rot oder weiss 4 cl
und / oder

Blutorangensalat mit Sauerrahmeis
oder

Coupe Nesselrode im Suppenteller

Chasselas Elysium Domaine de la Muraz Sion Charles Rolaz 5 cl
5 sk ok

3 Gang Menu Fr. 72.00
mit Wein Fr. 97.00

4 Gang Menu Fr.92.00
mit Wein Fr. 126.00



